
MENY

FÖRRÄTTER

V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

BARSNACKS

SMÅRÄTTER

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

VITLÖK- OCH MOZZARELLABRÖD
Gratinerat lantbröd med vitlök- och
mozarellasmör 
-
Toasted bread with garlic and mozarella butter

PAPA BUKAS CAJUNRÄKOR
100g friterade cajunpanerade räkor, serveras
med salladslök och sötsursås
-
100g of fried cajun coated cold water shrimps,
served with spring onions and sweet and sour chili
dip

Rotfruktschips
Root vegetable crisps

Saltrostade mandlar
Salt roasted almonds

Pommes frites with dip
French fries with dip

Lantchips
Crisps

Ölkorv
Snack sausage

Marinerade oliver
Marinated olives

35:-



25:-



45:-



35:-



35:-



30:-



Plocktallrik
Ölkorv, marinerade oliver, rotfruktschips och
saltrostade mandlar 
Snack sausage, marinated olives, vegetable chips
and roasted almonds

119:-

CHEDDAR POPPERS
Friterade ostbollar med jalapeño och
cheddar 
-
Deepfried cheeseballs with jalapeño and
cheddar

4st 55:-

6st 75:-/12st 135:-ARENA HOT WINGS 
Heta kycklingvingar buffalo style,
selleristjälk och blue cheese-dip
-
Hot wings buffalo style with celery sticks
and blue cheese dip 

55:-



POMMES FRITES MED DIP
French fries with dip

15:-



EXTRA DIP 
Srirachamayo, bearnaise, chli
cheese- & bacondipp

AVOKADO FRIES
5st Avokado fries serveras med sriracha- och
curryketchup
-
5 pieces of avocado fries served with sriracha and curry
ketchup

CHILI CHEESE FRIES
Pommes med smältost- & bacondipp toppad med
jalapenos
-
Fries with chili cheese and bacon sauce and jalapeños

CORN DOG
Klassisk Amerikansk corn dog på kyckling, serveras med en
sriracha- och curryetchup 
-
Classic American corn dog of chicken, served with a sriracha and 
curry ketchup

89:-



65:-



59:-



DUMPLINGS
Friterade veganska dumplings, salladskål
serveras med en sojasås med chili,
salladslök och sesamfrön
-
Fried vegan dumplings on a bed of cabbage
served with a soy sauce with chili, spring
onions and sesame seeds




69:-



69:-



79:-





MENY

HAMBURGARE

V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

CHEES & BACON MADNESS
160g hamburgare på högrev på
briochebröd, pepparjackost, ost- och
baconsås, bacon, hamburgardressing,
picklad silverlök, romansallad, tomat och
saltgurka. 
Serveras med pommes frites och
bearnaise.
- 
Cheese and bacon burger made with chuck and
brisket, pepparjack cheeese, bacon and cheece
sauce, burger dressing, pickled onion, tomato,
lettuce, served with french fries & bearnaise 

ALMOST A BURGER (VEG)
113 g vegansk beyondburgare, briochebröd,
vegansk bbqmajonnäs, picklad silverlök,
romansallad, tomat, BBQ-sås och saltgurka.
Serveras med pommes frites och
srirachamajonnäs.
(Kan göras vegansk)
- 
Vegetarian burger made with a plant based pattie
on a brioche bun with vegan bbq mayo, pickled
onion, lettuce, tomato, BBQ sauce, pickles, served
with french fries & sriracha mayo
(Can be made vegan)

ARENABURGARE 2.0
160g hamburgare på högrev på briochebröd
med skivad chevré toppad med
rödlöksmarmelad, hamburgardressing,
picklad silverlök, tomat och sallad. Serveras
med pommes frites och srirachamayo
-
Beefburger made with chuck and brisket with chevré
cheese topped with red onion marmelade, burger
dressing, pickled red onion, tomato, lettuce, served
with french fries & sriracha mayo




Enkel 189:-
Dubbel 235:-




Enkel 189:-
Dubbel 235:-




Enkel 189:-
Dubbel 235:-






MENY
VARMRÄTTER

V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

FLAPSTEAK BURTRÄSK
Flapstek med en västerbotten- och
potatiskaka, rödvinssås, bearnaise och en
ljummen tomat- och bönsallad
- 
Flapsteak with a västerbootencheese and
potatocake, red wine sauce, bearnaise and a
varm tomato and bean sallad

KALVSCHNITZEL 
Kalvschnitzel med pommes frites, serveras
med sardell- och kaprissmör, rödvinssås och
citron
- 
Veal schnitzel with fries, served with sardine and
caper butter, red wine sauce and lemon

PASTA BOUILLABAISSE
Pasta penne i bouillabaissesås med lax, torsk,
räkor och musslor. Serveras med aioli
-
Penne pasta in a bouillabaisse sauce with salmon,
cod, shrimps and mussles with aioli




199:-





199:-

245:-

EAT MY TOFU 
Friterad samt krispig tofu med risnudlar, salladskål,
salladslök, soja, sesamfrön och sötsursås
- 
Fried and crispy tofu served with rice noodles,
cabbage, spring onion, soy, sesame seeds and sweet and
sour chili sauce

169:-



BARNMENY
VARMRÄTTER

V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

SCHNITZEL OCH POMMES
Kalvschnitzel med pommes frites, serveras
med bearnaise
- 
Veal schnitzel with fries, served with bearnaise
sauce

HAMBURGARE
Hamburgare med sallad, tomat, pommes frites
& ketchup.
-
Hamburger with lettuce, tomato, french fries &
ketchup.



125:-






125:-

PANNKAKOR
med sylt & vaniljglass.
-
Pancakes with jam & vanilla ice cream

79:-

VANILJGLASS MED CHOKLADSÅS,
två kulor
-
Vanilla ice cream with chocolate sauce

50:-



DESSERTMENY
DESSERTER

V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

KEN LEE GOES BANANAS
Banancreme, vaniljglass, kaksmulor,
småmaränger och riven mörk choklad
- 
Banana creme with vanilla ice cream, cookie
crumble, mini merruinge and shaved dark chocolate 

CHOKLADBRULEÉ
Brulee på mjölkchoklad med rårörda bär
-
Creme Brulee with macerated berries




89:-





89:-

EN KULA GLASS ELLER SORBET
Fråga om dagens smaker 
-
Ice cream or sorbet. Ask for the flavours of the
day.

25:-per kula

AVEC

24:-Grönstedts monopole VSOP

24:-Boulard Pay's'd Auge Grand solage

Bailey's

22:-Lagavulin, 16 years, Islay single malt

Laphroaig, 10 years, Islay single malt

The Glenlivet, 12 years, single malt

Zacapa 23 solera Gran reserva

Amaretto

42:-

34:-

28:-
22:-
24:-

KAFFEDRINK 4 cl  124:-
6 cl  145:-

Irish Coffee
Jameson, kaffe, farinsocker och grädde

Kaffe Karlsson
Cointreau, bailey´s, kaffe och grädde

Bailey´s Coffee
Bailey´s, kaffe, farinsocker och grädde



DRYCKESMENY
V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

28:-



75:-/225:-
55:-

Läsk
Pepsi, Pepsi Max, Zingo, Sprite 30 cl
Alkoholfritt vin
Vitt, Rött, Rosé
Alkoholfri öl 
Uppsala brygghus roadtrip, Carlsberg
Alhoholfri cider
Sommersby äpple 

75:-
59:-
65:-
80:-
80:-




85:-
85:-

65:-



65:-

Eriksberg 5,3%, 50 cl
Carlsberg Hof    4,5%, 33 cl
Carslberg Export 5,0%, 33 cl
Uppsala Brygghus Czech Mate Pilsner 4,9%, 33 cl
Uppsala Brygghus Linnaeus Ekologisk Lager     5,1%, 33 cl

Uppsala Brygghus Passion For Me Berliner Weisse    4,5%, 33 cl
Uppsala Brygghus Verry Berry     4,5%, 33 cl

Somersby 4,5%, 33 cl
Äpple   , päron eller sparkling spritz
Amber bay fresh lime 5% 33cl

CIDER & ALKOLÄSK

ALKOHOLFRITT

55:-

90:-
95:-

99:-

Uppsala Brygghus Juicy McHoppface IPA     5,8%, 33 cl
Uppsala Brygghus Snakehead IPA     6,6%, 33 cl

Uppsala Brygghus Imperial Stout    10,5%, 33 cl

LAGER

IPA

STOUT

SURÖL



DRYCKESMENY
V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

89:-/345:-



115:-/495:-





495:-





595:-

89:-/345:-



115:-/495:-





395:-



625:-





645:-

Ruida Domo Airen / La Mancha, Spanien
Torrt vitt vin med toner av gröna och gula äpplen & mogen citrus
A Christemann Riesling 2017 / Pfalz, Tyskland
Torrt, friskt med fruktig smak och inslag av lime & mineral. God eftersmak med lätt rökig ton
Fontanafredda Langhe Chardonnay / Piemonte, Italien
Torr, frisk och härligt mineralig med toner av citrus, färska örter och ett lätt inslag av ekfat
Misty Cove Organic Sauvignon Blanc / Marlborough, Nya Zeeland
Ung och frisk med inslag av krusbär, nässlor, citrus & örter

Ruida Domo Tempranillo / La Mancha, Spanien
Medelfylligt och smakrikt vin med varma, jordiga toner av mörka körsbär & cederträ
Noble Vines 337, Cabernet Sauvignon 2014 / Lodi, Kalifornien, USA
Fylligt vin med toner av mörka körsbär, svarta vinbär, svartpeppar, örter & rostat kaffe
Piccini Memoro, Primitivo, Montepulciano, Nero d'avola Merlot /Toscana, Italien
Medelfylligt vin med toner av körsbär, fikon och choklad och nyanser av ekfat
Becker Family Pinot Noir / Pfalz, Tyskland
Handskördat vin med inslag av vildhallon, körsbär & kryddor. Lång och frisk eftersmak med inslag av vildhallon, te och
mineral
Venuglia Valpolicella Ripasso / Valpolicella, Italien
Generöst fruktig smak med inslag av mörka körsbär, plommon, nejlika & kryddor

RÖDA VINER

89:-/395:-



1295:-

Ruida Domo Ecologico Cava-Brut
Torr och fruktig med toner av persika & citrus
Nicolas Feuillatte Réserve NV, Exclusive Brut / Champagne Frankrike
Torr och krispig med toner av kaprifol/apelsinblom, gula äpplen, citrus & mandel
Bollinger Spécial Cuvée / Champagne Frankrike
Kraftfull och mustig med toner av aprikosmarmelad, nötter, honung, äpple och grapefrukt

BUBBEL

VITA VINER

1295:-



DRYCKESMENY
V I  H A R  L A G T  T I L L  E N      S Å  D U  E N K L A R E  K A N  G Ö R A  E T T  B R A  V A L  F Ö R  M I L J Ö N !

FÖR ALLERGENER, FRÅGA PERSONAL 

22:-
22:-
34:-
42:-
22:-
24:-

24:-

24:-

22:-
38:-
24:-

22:-
32:-

22:-
28:-

22:-
22:-
22:-
22:-
22:-

125:-
145:-

The Famous Grouse, blended
Jameson Irish. blend
The Glenlivet, 12 years, single malt
Laphroaig, 10 years, Islay single malt
Lagavulin, 16 years, Islay single malt
Jack Daniel's, No 7
Jack Daniel's, Honey

Grönstedts monopole VSOP

Boulard Pay's'd Auge Grand solage

Captain Morgan Spiced Gold
Zacapa 23 solera Gran reserva
Arehucas Fresier

Beefeater Gin
Hendrick's Gin

Olmeca Blanco
Olmeca Reposado

Bailey's
Kalhua
Cointreau
Likör
Xanté
Jägermeister

4 cl
6 cl

WHISKEY

COGNAC

CALVADOS

ROM

GIN

TEQUILA

LIKÖR

KAFFEDRINK

24:-


